ESPIRITUOSOS, VINOS DULCES NATURALES

Y VINOS TRANQUILOS

Tamaiio estandar disponible : didmetro segin recomendacién*

Proceso de fabricacién y de
control de Altop

1 - CONTROL A LA RECEPCION

Control de la humedad media
Control dimensional de microparticulas
Control de masa volimica

2 - CONTROL DESPUES DEL MOLDEADO

Control distribucion de masa
Test de "absorcion de liquido”
Control 2,4,6-T.C.A. extraible

3 - CONTROL DESPUES DEL LAVADO

Control de residuos de peréxido

4 - CONTROL ANTES DEL TRATAMIENTO
SUPERIFICIAL

Control visual
Control dimensional
Control de recuperacion dindmica

5 - CONTROL DESPUES DEL TRATAMIENTO
SUPERIFICIAL

Control de tratamiento de superficie

6 - CONTROL DESPUES DEL CORTE

Control dimensional
Control de tasa de polvo

7 - CONTROL PRODUCTO ACABADO

Control de la resistencia del encolado

8 - CONTROL FINAL

|
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Seleccion de bosques

en patio

Almacenamiento

Primer hervido

y aspecto visual

Seleccién por espesor

Segundo hervido

Entubado

Tapones
naturales

l ——————

Resto del proceso

Fabricacion

microparticulas de corcho

|
Seleccidn densimétrica
microparticulas de corcho

Moldeado

T

Adecuacion a tamario

Biselado

Lavado

!

Tratamiento superficial

T

Corte

|

Encolado

Embalaje

|

Expedicion

RESPUESTAS A SUS REQUISITOS...

Altop, producto nuevo, nacié de
una estrecha colaboracién con los
profesionales de los espirituosos;

Controles rigurosos a nivel
organoléptico como a nivel de su
comportamiento fisico;

Cualidades técnicas : estanqueidad
reforzada, ausencia de polvo, muy
buena resistencia a la ruptura;

En cada lote de produccién
Anélisis sistematico de la cantidad
de 2,4,6-TCA extraible segin
tecnologia SPME/GC/MS;

Diferentes tipos de cabezas (madera,
plastico, metal y vidrio) y didmetros
de cuerpos;

Personalizacion de las cabezas.

Catélogo Altop y certificado de alimentaridad
disponible a su solicitud.

*Esta recomendacién sélo contemplard los
parametros mecanicos que suelen influir en el
embotellado. No le dispensard al cliente que
efectie pruebas de embotellado en sus condi-
ciones habituales de tapado para comprobar la
adecuacién del producto con cada utilizacién
proyectada.



Especificaciones técnicas
Altop
SPEC 08/D - 01/10/02

Especificaciones Tolerancias

2,4,6-T.C.A. extraible

maceracién en solucién hydroalcohdlica a 40%, 2,4,6-T.C.A. extraible (ng/L) < 50* &+ 5 *x*
acidificada a pH 3,5 en 25 tapones)
SPME/GC/MS

Caracteristicas dimensionales

(pié de rey en 32 tapones) Altura tapon (mm) (A =10 NCA 1,5 (A1/R2)
Longitud debajo cabeza (mm) (L+0,5) NCA 1,5 (A1/R2)
Didmetro (mm) (D +0,3) NCA 1,5 (A1/R2)
Bisel (mm) (B +0,5) NCA 2,5 (A2/R3**)

Caracteristicas fisicas

(taponadora 4 mordazas sur 5 tapones) Recuperacion dindmica (%) >97 %a30s NCA25 (AO/RY)

(maquina de traccion-compresion en 13 tapones) Ruptura del plano de encolado 0 NCA 1,0 (AO/R1)
Par de rotura (mN) >15 NCA 1,0 (AO/RT)
Angulo de rotura (°) >30 NCA 1,0 (AO/RY)

(en botellas con 13 tapones) Fuerza de extraccidn vertical (N) < 700 NCA 4,0 (A1/R2)

(por agitacion y filtracion en 10 tapones) Cantidad de polvo (mg/tapdn) <05

(por dosificacion en 4 tapones) Residuos de perdxido (mg/tapdn) <01

* Umbral de percepcién del 2,4,6-T.C.A. en el cognac > 100 ng/L. Fuente : “Recherche des composés responsables du golt des bouchons dans
les cognacs.” - R. Cantagrel, JP. Vidal, Boletin de la OIV (1990) 709-710; 253-277.

**NIVEL DE CALIDAD ACEPTABLE (NCA)

A2/R3 significa que entre los 32 tapones controlados : el lote es aceptado si 2 tapones, como maximo, presentan un resultado inferior
o superior a los limites de las especificaciones y el lote es rechazado si 3 tapones, o mas, presentan un resultado inferior o superior a
los limites de las especificaciones.

*** Valor indicativo segin método interno S BO7 MO 06, disponible a su solicitud.
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